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XXXVII JORNADA DE ACEITUNA DE MESA 
 

FECHA: MIÉRCOLES, 11 DE SEPTIEMBRE DE 2019 
 
LUGAR: CENTRO GUADIAMAR DE ASAJA SEVILLA (Vereda de la Bacante s/n). 

HUÉVAR DEL ALJARAFE.  
 
18:00 H. INAUGURACIÓN. 

Excma. Sra. Dña. Mª Eugenia Moreno Oropesa. Alcaldesa del Ayuntamiento de 
Huévar del Aljarafe.  
Sr. D. Vicente Pérez García de Prado. Secretario General de Agricultura, Ganadería 
y Alimentación de la Consejería de Agricultura, Ganadería, Pesca y Desarrollo 
Sostenible. 
Sr. D. Ricardo Serra Arias. Presidente de ASAJA Sevilla. 

 
CONFERENCIAS TÉCNICAS 

 

18:30 H. IMPLANTACIÓN DEL NUEVO REGISTRO DE EXPLOTACIONES AGRARIAS Y DEL 
DOCUMENTO ACREDITATIVO OBLIGATORIO PARA EL TRANSPORTE DE 
PRODUCTOS EN ANDALUCÍA. Sr. D. Fernando Gómez Torres. Servicio de 
Producciones Agrícolas de la Dirección General de Producción Agrícola y 
Ganadera de la Junta de Andalucía.  

 
19:00 H. SOLUCIONES DE BAYER PARA EL OLIVAR. Sr. D. Miguel Angel Sanz Maño. 

Coordinador de Marketing Operativo de Bayer.  
 
19:30 H. IGP: UNA REALIDAD PARA EL FUTURO DE LA ACEITUNA MANZANILLA Y 

GORDAL DE SEVILLA. Sr. D. Juan Luis Oropesa de Cáceres.  Presidente del 
Consejo Regulador de la IGP Manzanilla y Gordal de Sevilla.  

 

20:00 H.  ANÁLISIS DE PRODUCCIONES, AFORO DE COSECHA E INFORMACIÓN DE  
MERCADO EN EL SECTOR DE LA ACEITUNA DE MESA:  

 
- Contexto Internacional. Sr. D. Jose Ignacio Montaño Díaz. Presidente de 

ASEMESA.  
- Perspectiva Nacional. Sr. D. José Vázquez de Leyva. Responsable Técnico de 

la Sectorial de Aceituna de Mesa de ASAJA Sevilla  
 
21:00 H. NUEVA OBLIGACIÓN DEL REGISTRO DEL HORARIO DIARIO LABORAL. Sr. D. 

Felipe Gayoso Pabón. Asesor Jurídico Laboral de ASAJA Sevilla.    
 
21:15 H.  CLAUSURA Y APERITIVO   
 
 
  

 


